Si ringrazia:

Accordini Igino

Begali Lorenzo

Ca' La Bionda

Cantina Sociale della Valpantena
Cantina Sociale Valpolicella Negrar
Corte Antica di Benedetti

Cubi Valentina

Degani Flli

Farina Flli

Fraccaroli Domenico - Grotte del Ninfeo
Le Salette

Manara

Montresor

Nicolis Angelo e Figli

Pasqua Vigneti e Cantine
Recchia Flli

San Rustico

Santi

Sartori s.p.a.

Speri Viticoltori

Tenute Galtarossa

Venturini Massimino & figli
Vigneti Villabella

Zenato

In collaborazione con il
Consorzio per la Tutela dei Vini Valpolicella

Gran Cerimoniere: Cosimo Torlo

Art+Cafe

Le Méridien Turin Art+Tech
Via Nizza 230, Torino

Per prenotare: 011 664 28 20

Torpedo Restaurant

Le Méridien Lingotto

Via Nizza 262, Torino

Per prenotare: 011 664 27 14

4 MERIDIEN

HOTELS & RESORTS

LES HOTELS DE TURIN

I...

...dalla Valpolicella a Torino




Amarone mon Amour...

L'Amarone, grande rosso di antichissima tradizione,
direttamente dalle prestigiose cantine della Valpolicella
all’appassionato bevitore...

| produttori di venticinque grandi cantine si presentano
a Torino con tutta la loro fantastica selezione di vini, che
potrete degustare al bicchiere, per accompagnare i
migliori prodotti gastronomici piemontesi, in un
originale incontro con I’Amarone della Valpolicella.

Vi aspettiamo Domenica 20 Maggio 2007
per un brunch nel Giardino delle Meraviglie
del Ristorante Torpedo - Le Méridien Lingotto
e per un’indimenticabile cena all’Art+Tech
Le Méridien Turin Art+Tech.

Le aziende vi aspettano per gustare insieme il
frutto delle loro ultime annate:

Accordini Igino, Begali Lorenzo, Ca' La Bionda, Cantina
Sociale della Valpantena, Cantina Sociale Valpolicella Negrar,
Corte Antica di Benedetti, Cubi Valentina, Degani Flli,
Farina Elli, Fraccaroli Domenico - Grotte del Ninfeo,

Le Salette, Manara, Montresor, Nicolis Angelo e Figli,
Pasqua Vigneti e Cantine, Recchia Flli, San Rustico,
Santi, Sartori s.p.a., Speri Viticoltori, Tenute Galtarossa,
Venturini Massimino & figli, Vigneti Villabella, Zenato

Dalle 18.00 alle 20.30,
le aziende incontreranno i professionisti e gli

appassionati del gusto di Torino per illustrare nello

specifico la propria produzione

Il Brunch
29,00 € tutto compreso

La Cena
45,00 € vini inclusi

Prosciutto affumicato in pathé con petto d'anatra
e filetto di maiale marinato

Risotto della credenza
Ravioli di baccala con fonduta di formaggi

Cosciotto d'agnello alle erbe e senape,
tortino di patate all'erba cipollina e porri caramellati

Cioccolato, mandorla e caffe

Caffé e dolcezze friabili

Vini in degustazione:

Valpolicella Ripasso,
Amarone della Valpolicella,
Recioto della Valpolicella




