
 
 

 
 

 
 

 
3° FESTIVAL DEL SALAME COTTO 

 
DOGLIANI   22 Aprile 2007 

 

MODULO DI PARTECIPAZIONE 
 

La manifestazione e’ riservata ai produttori del Tradizionale Salame Cotto Piemontese 
 

Il Sig. ______________________________________________________________________________ 
 
Titolare dell’Azienda__________________________________________________________________ 
 
indirizzo ____________________________________________________________________________ 
 
Cap  _____________________________   Città  ____________________________________________ 
 
sito internet  _________________________________________________________________________ 
 
indirizzo e-mail ______________________________________________________________________ 
 
comunica la propria adesione  al  “Festival del Salame Cotto” e chiede di essere contattato per il 
prelievo dei campioni da sottoporre al giudizio della giuria. La partecipazione è a titolo gratuito. 
L’azienda si impegna a fornire gratuitamente, per le selezioni e per la finale, due campioni del 
peso di circa tre etti ciascuno che verranno prelevati in unica soluzione direttamente o nei punti di 
raccolta predisposti nel raggio di 30 km dal domicilio del richiedente e nel caso in cui l’azienda sia 
ammessa tra i dodici finalisti, un salame cotto intero del peso di almeno due kg circa per la 
degustazione libera al pubblico. 

Inoltre dichiara: 
 

- di utilizzare in ogni fase della lavorazione del prodotto, che avviene in territorio piemontese o 
ligure, solo carni ottenute da suini nati e allevati in Italia e di non utilizzare carni importate o 
congelate 
- che l’approvvigionamento delle carni avviene abitualmente dai seguenti fornitori 
…………………………………………………………………………………………………………………………………
……………………………………………………………………………………………………………………………….. 
i quali garantiscono che l’alimentazione dei capi di bestiame è basata su alimenti naturali e non 
prevede l’utilizzo di farine di origine animale (carne e pesce) e di alimenti semplici o composti 
ottenuti, anche solo in minima parte, utilizzando Organismi Geneticamente Modificati 
- che la preparazione, il taglio e la lavorazione delle carni avvengono con l’ausilio di attrezzature 
tradizionali escludendo l’utilizzo dell’omogeneizzatrice  
- che il budello utilizzato è di origine animale, lo spago di fibra vegetale  
- che gli ingredienti utilizzati per la concia delle carni sono tutti naturali. Non sono stati utilizzati 
coloranti, addensanti (polvere di siero o di latte), additivi, antiossidanti (E300 E301), aromi di 
sintesi, zuccheri (destrosio e saccarosio) e conservanti, ad eccezione dell’ E250-Nitrito di sodio e 
del E252-Nitrato di potassio, impiegati comunque nella minor quantità necessaria. 
 
 
Luogo e data……………………………………..                                           Firma 
 
                                                                                       ……………………………………………… 

Comune di Dogliani 
Bottega del Vino Dolcetto di Dogliani 
Slow Food Dogliani e Carrù 


